
kippbare
Spiralteigknetmaschine

TOP PK-Serie CE

durchdacht

 ideales Gerät für Pizzerias, Konditoreien, Bäckereien und 
auch für den Haushalt 

 aus massivem Metall gefertigt, pulverbeschichtet

  serienmäßig mit Knetspirale, Kessel (abnehmbar) und          
Teigbrecher aus verstärktem rostfreiem Edelstahl 

 kippbarer Knetarm

massiv

&verarbeiten
Kneten

pflegeleicht
robust

langlebig

leistungsstark

leise

kompakt

widerstandsfähig

kräftig



TOP 12/2016

TOP PK-Serie CE

Vertragshändler

Modell TOP PK12A CE TOP PK18A

Teigkapazität 12 kg (Mehlmenge 8 kg) 18 kg (Mehlmenge 12 kg)

Außenmaße (bxtxh) 370 x 675 x 700 mm 410 x 700 x 700 mm

Kesselinhalt 15 Liter (317 x 210 mm) 20 Liter (360 x 210 mm)

Eigengewicht 80 kg 85 kg

Motorleistung 900 W / 230 V
750 W / 400 V

900 W / 230 V
750 W / 230 V

kippbare 
Spiralteigknetmaschine

serienmäßig mit
eingebauter Zeitschaltuhr

massiv

druchdachte Bauweise

feststel lbare Räder

pulverbeschichtet

leistungsstark

starke Kupplung und Fixierungen Gesamtansicht kippbarer Kentarm

Modell TOP PK25A CE TOP PK38A CE TOP PK44A CE

Teigkapazität 25 kg (Mehlmenge 17 kg) 38 kg (Mehlmenge 25 kg) 44 kg (Mehlmenge 30 kg)

Außenmaße (bxtxh) 450 x 770 x 790 mm 500 x 830 x 790 mm 550 x 860 x 790 mm

Kesselinhalt 33 Liter (400 x 260 mm) 40 Liter (452 x 260 mm) 50 Liter (500 x 270 mm)

Eigengewicht 115 kg 130 kg 140 kg

Motorleistung 1100 W
230 V / 400 V

1500 W
230 V / 400 V

1500 W
230 V / 400 V

Abschaltautomatik
bei geöffnetem Kesselschutzgitter

optional mit 2 Geschwindigkeiten 
(nur bei 400 V)


