TOP PK-Serie CE

Kippbare
Spiralteigknetmaschine

Kneten
verarbeiten

ideales Gerat fur Pizzerias, Konditoreien, Backereien und

auch fur den Haushalt

aus massivem Metall gefertigt, pulverbeschichtet

serienmaBig mit Knetspirale, Kessel (abnehmbar) und
Teigbrecher aus verstarktem rostfreiem Edelstahl

kippbarer Knetarm
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TOP PK-Serie

CE

Kipplare
Spiralteigknetmaschine
Modell TOP PK12A CE TOP PK18A
Teigkapazitat 12 kg (Mehlmenge 8 kg) 18 kg (Mehimenge 12 kg)
AuBenmalBe (bxtxh) 370 x 675 x 700 mm 410 x 700 x 700 mm
Kesselinhalt 15 Liter (317 x 210 mm) 20 Liter (360 x 210 mm)
Eigengewicht 80 kg 85 kg
- 900 W/ 230V 900 W/ 230V
Motorleistung 750 W / 400 V 750 W / 230 V
Modell TOP PK25A CE TOP PK38A CE TOP PK44A CE
Teigkapazitat 25 kg (Mehlmenge 17 kg) 38 kg (Mehlmenge 25 kg) 44 kg (Mehimenge 30 kg)
AuBenmaBe (bxtxh) 450 x 770 x 790 mm 500 x 830 x 790 mm 550 x 860 x 790 mm
Kesselinhalt 33 Liter (400 x 260 mm) 40 Liter (452 x 260 mm) 50 Liter (500 x 270 mm)
Eigengewicht 115 kg 130 kg 140 kg
: 1100 W 1500 W 1500 W
Motorleistung 230V / 400 V 230V / 400 V 230V / 400 V
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starke Kupplung und Fixierungen

Vertragshéndler
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